
ข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ 
เร่ือง ควบคุมสถานท่ีจำหน่ายอาหาร พ.ศ.๒๕๖๖

องค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ 
อำ๓อเมือง จังหวัดอุดรธานี



ประกาศองศ์การบรหารสว่นตำบลหนองโฮ
เร่ือง ศวบคมุสถานทีจ่ำหนา่ยอาหาร ห.ศ. ๒๔๖๖

ตามท่ีองศ์การบรึหารส่วนตำบลหนองไธ อำเภอ1มอืงอดุรธาน ี จังหวัดอุดรธานี ได้เสนอร่าง 
ข้อบัญญ้ตองศ์การบรึหารส่วนตำบลหนองโฮ เร่ือง ควบคุมสถานท่ีจำหน่ายอาหาร ห.ศ.๒๔๖๖ เพีอ่ให้นายอำเภอ 
เมืองอุดรธานีฑจารณาให้ความเห็นชอบ บัดน้ี ร่างข้อบัญญ้ต๊องศ์การบรึหารส่วนตำบลหนองโฮ เร่ือง ควบคุม 
สถานท่ีจำหน่ายอาหาร ห.ค.๒£๖๖ นายอำเภอเมืองอุดรธานี!ด้ให้ความเห็น’ชอบแล้ว

ดังน้ัน องศ์การบรึหารส่วนตำบลหนองโฮ จึงขอประกาศใช้ข้อบัญญ้ตองศ์การบรึหารส่วนตำบล 
หนองโฮ เร่ือง ควบคุมสถานท่ีจำหน่ายอาหาร ห.ศ.๒๔๖๖

จึงประกาศให้ทราบโดยท่ัวกัน

ประกาศ ณ วันท่ี ๑๓ เดอน ธันวาคม พ.ศ.๒๔๖๖

(นายเวยงชยั พมพ์วาบ)
นายกองศ์การบรึหารส่วนตำบลหนองโฮ



บนทกหลกการและเหตุผล 
ประกอบร่างข้อบัญญติัตำบลหนองไฮ

เร่ือง ควบคุมสถานที’จำหนา่ยอาหาร ห.ศ.๒๕๖๖ 
*********************

หลักการ
จัดให้มีข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ ว่าด้วย เร่ือง ควบคุมสถานท่ีจำหน่าย 

อาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ.๖๕๖๖ บังคับไข้ภายในเขตองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ
เหตุผล

ด้วยข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ เร่ือง สถานท่ีจำหน่ายอาหารและสถานท่ี 
สะสมอาหาร พ.ค.๖๕๕๔ ใขบ้งัคบัมาเปน็เวลานานแลว้ และปจ็จบุนัการประกอบกจิการเซงิพาณชิย์มกีาร 
พฒันาภารใชเ้ทคโนโลยทีีท่นัสมยัในกระบวนการผลติสนิคา้หรอืบรกิารกอ่ใหเ้กดิมลพบิหรือของเสยีจาก 
กระบวนการผลิตหรือการให้บริการเพ่ิมมากข้ึนหากมีใด้มีการป็องกันและควบคุมดูแลสถานท่ีจำหน่ายอาหาร 
และสถานท่ีสะสมอาหาร ให้เหมาะสมย่อมส่งผลต่อประขาชนท่ีอยู่อาศัยภายในตำบล

องคก์ารบรหิารสว่นตำบลหนองไฮ จงัตอ้งยกเลกิขอ้บญัญตัอิงคก์ารบรหิารสว่นตำบล 
หนองโฮ เร่ือง สถานที่จำหน่ายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.?[.๖๕๕๔. และให้ใช้ข้อบัญญัติว่าด้วยเร่ือง 
ควบคุมสถานท่ีจำหน่ายอาหารน้ี เพ่ือให้สอดคล้องและเหมาะสมกับสภาวการณ์ในปีจจุบัน และเพ่ือประโยชน์ 
ในการกำกับดูแลการประกอบเร่ืองควบคุมสถานท่ีจำหน่ายอาหารภายในเขตองค์การบริหารส่วนตำบลหนองโฮ 
จึงตราข้อบัญญัติน้ี



ข้อบญัญติัองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ
เร่ือง ควบคุมสถานทีจ่ำหนา่ยอาหาร พ.ศ.๒๔๖๖

โดยท่ีเป็นการสมควรให้มีข้อบัญญัติว่าด้วยการควบคุมสถานท่ีจำหน่ายอาหาร
อาศยัอำนาจตามความในมาตรา ๗๑ แห่งพระราชบัญญติัสภาตำบลและองค์การบริหารส่วน 

ตำบล พ.ศ.๖๕๓๗ และท่ีแก้ไขเพมเติม ประกอบมาตรา ๔ มาตรา ๔๘ มาตรา ๔๐ มาตรา ๔๔ มาตรา ๔๔ 
มาตรา ๔๘ มาตรา ๖๓ และมาตรา ๖๔ แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๖๔๓๔ องค์การบริหาร 
ส่วนตำบลหนองโฮ โดยความเห็นชอบของสภาองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮและนายอำ๓ อเมึองอุดรธานี 
จึงตราข้อบัญญัติไว้ดังต่อไปน้ี

ข้อ ๑ ขอ้บญัญตันิีเ้รยิกวา่ “ข้อบัญญติัองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ เร่ือง ควบคุม 
สถานท่ีจำหน่ายอาหาร พ.ศ.๖๔๖๖”

ข้อ ๒ ข้อบัญญัติน้ีให้ใช้บังคับในเขตองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ ต้ังแต่วันถัดจากวัน
ประกาศในราชกิจจานุเบกษาเบนด้นไป

ข้อ ต ใหย้กเลก ข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนตำบลหนองไร เร่ือง สถานท่ีจำหน่ายอาหาร 
หริอสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. ๖๔๔๔

บรรดาข้อบัญญัติ ข้อบังคับ กฎ ระเบียบ หรือคำส่ังอ่ืนใดในส่วนท่ีได้ตราไว้แล้วในข้อบัญญัติ 
หรือซ่ึงขัดหรือแย้งกับข้อบัญญัติน้ี[ห้ใช้ข้อบัญญัติน้ีแทน

ข้อ ๔ ในข้อบัญญัติน้ี
“สถานทีจ่ำหนา่ยอาหาร,’ หมายความวา่ อาคาร สถานที่หรือบริเวณใดๆ ท่ีมีใช่ที'หรือทาง 

สาธารณะท่ีจัดไว้เพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสำเร็จแสะจำหน่ายให้ผู้ช้ีอสามารถบริโภคได้ทันที ท้ังน้ี 
ไม่ว่าจะเปีนการจำหน่ายโดยจัดให้มีบริเวณไว้สำหรับการบริโภค ณ ท่ีน้ัน หรือนำไปบริโภคท่ีอ่ืนก็ตาม

“อาหารสด” หมายความว่า อาหารประ๓ ทสัตว์ เน้ือสัตว์ ผัก ผลไม้ และของอ่ืนๆ ท่ีมีลภาพ
เป็น,ของสด

“อาหารประเภทปรงุสำเรจ็,’ หมายความวา่ อาหารที,ได้ผ่านการทำ ประกอบหรือหรือปรุง 
สำเร็จพร้อมท่ีจะรับประทานได้ รวมท้ังของหวานและเคร่ืองด่ืมชนีดต่างๆ

“อาหารแหง้” หมายความว่า อาหารท่ีผ่านกระบวนโทรทำให้แห้งโดยการอบ รมควัน ตากแห้ง 
หรือวิธีการอ่ืนใด เพ่ือลดปริมาณความช้ืนท่ีมีอยู่ในอาหารลงและเก็บรักษาไว้ได้นานฃ้ีน

“เครือ่งปรุงรส” หมายความว่า สิงท่ีใข้ในกระบวนการปรุงอาหารให้มีรูปแบบ รสชาติ กล่ินรส 
ชวนรับประทาน เช่น เกล้อ น้ําปลา น้ัาส้มสายชู ซอส ผงชูรส รวมท้ังเคร่ืองเทศ สมุนไพร มัสตาร์ด เป็นด้น

“วตัถเุจอึปนอาหาร” หมายความว่า วัตถุที่ตามปกติมีได้ใช้เป็นอาหารหรือเจนส่วนประกอบท่ี 
สำคัญของอาหาร ไม,ว่าวัตถนุัน้จะมคีณุค่าทางอาหารหรือไมก่ต็าม แต่ใช้เจือปนในอาหารเพ่ือประโยชนํทาง 
เทคโนโลย้การผลิต การแต่งสีอาหาร ภารปรุงแต่งกล่ินรสอาหาร การบรรจุ การเก็บรักษาหรือการขนส่งซ่ึงมีผล 
ต่อคุณภาพหรือมาตรฐานหรือลักษณะของอาหาร ท้ังน๋ีให้หมายความรวมถึงวัตถุท่ีมีได้เจือปนในอาหารแต่มี 
ภาชนะบรรจุไว้เฉพาะแล้วใส่รวมอยู่กับอาหารเพ่ือประโยชน์ดังกล่าวข้างด้นด้วย เช่น วัตถุกันช้ืน วัตถุดูด

/ออกซเิจน...



ออกชํเจน เป็นต้น
“ผูป้ระกอบกจิการ” หนายความว่า บุคคลหรือนิติบุคคลท่ีได้รับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรอง 

การแจ้งจัดต้ังสถานท่ีจำหน่ายอาหารและให้หมายความรวมถึงผู้ท่ีไต้รับมอบหมายให้ควบคุม กำกับ ดูแลการ 
ดำเนินการของสถานท่ีจำหน่ายอาหารบ้ัน

“ผูส้มัผสัอาหาร” หมายความวา่ บคุคลทีเ่กยิวขอ้งกบัอาหารตัง้แตกระบวบการเตรียม ปรุง 
ประกอบ จำหน่ายและเสิร์ฟอาหาร รวมถึงการล้างและเก็บภาชนะอปกรณ์

“ราชการส่วนทองถ่ิน” หมายความว่า องค์การบรีหารส่วนตำบลหนองไฮ 
“เจา้ทนักงานทองถ่ิน” หมายความว่า นายกองค์การบรีหารส่วนตำบลหนองไฮ 
“ เจ า้พ น กั งาบ ส าธ ารณ สุข” หมายความวา เจา้พนกังานซ,ีงไดร้บัการแตง่ต"งจาก 

รัฐมนตรีว่าการกระทรวงสาธารณสุขให้ปฏิบ้ติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. เอ๔๓๔
ขอ ๕ให้นายกองค์การบรีหารส่วนตำบลหนองไฮ เปน็ผู้รักษาการให้เป็นไปตามข้อบัญญติัน้ี 

และให้มีอำนาจออกระเบียบ ข้อบังคับ ประกาศ หรือคำส่ังเท่ีอปฏิบัติการให้เป็นไปตามข้อบัญญัติน้ี

หมวด ๑ 
บทท่ัวโป

ข้อ ๖ ผู้ดำเนนิกิจการสถานทีจ่ำหนา่ยอาหารต้องตำเนนิการใหเ้ปน็ไปดามหลักเกณฑ ์ วรีการ 
และเงึอ๋นไขทีก่ำหนดตามขอ้บญัญตันิ ี ้ รวมทัง้กฎกระทรวงและประกาศกระทรวงออกตามความใน 
พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๔๓๔

หมวด ๒
สขุลกัษณะโนภารดำเนนิกจิการสถานทีจ่ำหนา่ยอาหาร

ส่วนท่ี ©
สขุลกัษณะของสถานทีจ่ำหนา่ยอาหาร

ข้อ ๗ สถานท่ีและบรีเวณท่ีใข้ทำ ประกอบหรือปรุงอาหาร ท่ีใข้จำหน่ายอาหาร และท่ีจ้ดไว้ 
ลำหรับบรีโภคอาหารต้องมีลักษณะดังต่อไปน้ี

(๑) พ้ีนท่ีบริเวณท่ีใช้ทำ ประกอบหรือปรุงอาหารต้องทำด้วยวัสดุแข็งแรง สะอาด ไม่ชำรุด และ 
ทำความสะอาดง่าย

(๒) กรณีท่ีมีพนัง หรือเพดานต้องทำด้วยวัสดุแข็งแรง สะอาด ไม่ชำรุด 
(๓) มกีารระบายอากาศเพยีงพอ และในกรณีท่ีสถานท่ีจำหน่ายอาหารเข้าข่ายสถานท่ีสาธารณะ 

ตามกฎหมายว่าด้วยการคุ้มครองสุขภาพของผู้ไม่สูบบุหร่ีต้องปฏิบัติดามกฎหมายว่าด้วยการคุ้มครองสุขภาพ 
ของผู้ไม่สูบบุหร่ี

(๔) มีความเข้มของแสงสว่างเพียงพอตามความเหมาะสมในแต่ละบริเวณ

/ (๔)มีท่ีล้างมีอ...



-๓-

{๕) มีที’ล้างมือและอุปกรณ์สำหรับล้างมือทีถูกสุขลักษณะ
(๖) โต๊ะท่ีโข้เตรียม ปรุงอาหาร หรีอที,จำหนา่ยอาหาร สุงจากพ้ีนอย่างน้อย ๖๐ เขนติเมดร และ 

ทำด้วยวัสดุท่ีทำความสะอาดง่าย มืสภาพท่ีดี
(๗}โต๊ะเก้าอ้ีจัดไวัสำหรับบริโภคอาหารทำด้วยวัสดุแข็งแรง สะอาดไม่ขำรุด 
(๘) นํา้ใชเ้ปน็นํา้ประปา ยกเว้นกรณท์ีไ่ม'มืนํา้ประปาใหใ้ซน้ํา้ทีมื่คุณภาพเทยีบเทา่นํา้ประปา 

หรือเบนไปตามคำแนะนำของเว้าพนักงานสาซรณสุข
(๙) ภาชนะบรรจุน้ีาใช้ต้องสะอาด ปลอดภัย และสภาพดี
ข้อ ๘ สถานท่ีจำหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับมูลฝอย โดยมืลังรองรับมูลฝอยท่ีมืสภาพ 

ดี ไม่ร่ัวซึม ไม่ดูดซับน้ํา มฝืาปดมดิชิด แยกเศษอาหารจากขอ้มลูฝอยประเภทอืน่ และต้องดูแลรักษาความ 
สะอาดลังรับมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอย่างสมรเสมอ ท้ังนีก้ารจัดการเกีย่วลับมลูฝอย 
และถังรองรับมูลฝอยให้เป็นไปตามข้อกำหนดของท้องถ่ินเร่ืองการจัดการมูลฝอย

ข้อ ๙ สถานท่ีจำหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับส้วมตังต่อไปน้ี 
(๑) ต้องจัดให้มืหรือจัดหาห้องส้วมท่ีมิสภาพดี พร้อมใช้ ไว้บริการ และมืจำบวนเพียงพอ 
(๖) ห้องส้วมต้องสะอาด มีการระบายอากาศทีดี่ มีแสงสว่างเพียงพอ 
(๓) มีอ่างล้างมือท่ีถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณ์สำหรับล้างมือจำนวนเพียงพอ 
(๔)ห้องส้วมต้องแยกเป็นสัดส่วนโดยประตูไม่เปิดโดยดรงล่บริเวณท่ีเตรียม ทำ ประกอบ ปรุง 

อาหาร ทีจ่ำหนา่ยและทบีริโภคอาหาร ทีล่า้งและทีเ่กบ็ภาซนะอปุกรณ ์ เว้นแตจ่ะมกีารจัดการหอ้งสว้มให ้
สะอาดอยู่เสมอ และมีฉากปิดก้ันท่ีเหมาะสม ท้ังน้ี ประตูห้องส้วมต้องปดตลอดเวลา

ขอ้© ๐ จัดให้มีมาตรการ อุปกรณ ์หรือเครืองมิอสำหรับปองกันอัคคีภัยจากการใช้เช้ีอเพลงใบ 
ทารทำ ประกอบ ปรุงอาหาร

ส่วนท่ี ๒
สุขลักษณะของอาหาร กรรมวิธีการทำ ประกอบ ปรุง การเกบ็รกัษาและการจำหนา่ยอาหาร

ข้อ ©๑ สถานท่ีจำหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับอาหารสดตามหลักเกณฑ์ตังต่อไปน้ี 
(๑) อาหารสดท่ีนำมาประกอบ และปรุงอาหารต้องเปน็อาหารสคท่ีมีคณุภาพดี สะอาด และ 

ปลอดภัยต่อผู้บริโภค
(๖) อาหารสดต้องเก็บรักษาในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม และเก็บเป็นลัดส่วน มีการปกปด ไม,วางบน 

พ้ืน หรือบริเวณท่ีอาจทำให้อาหารปนเปอนได้
ข้อ ©๒ สถานที่จำหนา่ยอาหารตอ้งมีการจัดการเก่ียวกับอาหารแหง้ อาหารในภาชนะบรรจุ 

ท่ีปีดสนท เคร่ืองปรุงรส และวัตถุเจอปนอาหาร ตาบหลักเกณฑ์ตังต่อไปน้ี
(๑) อาหารแห้งต้องสะอาด ปลอดภัย ไม่มีการปนเปอนและมีการเก็บอย่างเหมาะสม 
(๖) อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปิดสนท เคร่ืองปรุงรส วัตถุเจือปนอาหาร และส่ิงอ่ืนท่ีนำมาใช้ 

ในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารต้องปลอดภัย ได้มาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร
ข้อ ©๓ สถานท จีำหนา่ยอาหารตอ้งมิการจดัการเกีย่วกบัอาหารประเภทปรงุสำเรจ็ตาม 

หลักเกณฑ์ตังต่อไปน้ี
/ (๑)อาหาร...



(๑) อาหารประเภทปรุงสำเร็จตอ้งเกบ็ในภาซนะท,ีละอาด ปลอดภัย นละมีการปองกันการ 
ปนเป้อน วางลงจากพ้ืนอย่างน้อย ๖๐ เซนต้เมดร

(๖) มกีารดวบคมุคณุภาพอาหารประ๓ ทปรุงสำเร็จใหล้ะอาด ปลอดภัยสำหรับการบริโภค 
ดามซนดซองอาหาร

ข้อ ๑๔ นํา้ด่ืมและเคร่ืองด่ืมท่ีใข้ในลถานที'จำหน่ายอาหารต้องมีคุณภาพและมาตรฐานตาม 
กฎหมายว่าด้วยอาหาร บรรจุในภาซนะทีสะอาด มีการปกปีด และบ้องกันการปนเป้อน วางสงูจากพืน้อยา่ง 
นอ้ย ๖๐ เซนตเิมตรในกรณทีีเ่ปน็นรดืม่หรอืเครือ่งดืม่ในภาซนะบรรจทุีป่ดีสนทิ ตอ้งวางสงูจากพืน้ (ริ)๕ 
เซนติเมตร และต้องทำความละอาดพ้ืนผิวภายนอก ซองภาซนะบรรจุให้ละอาดก่อนนำมาให้บริการ

ข้อ ๑๔ สถานท่ีจำหน่ายอาหารต้องมีการจัดการเก่ียวกับน้ําแข็งตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปน้ี 
(๑) ใซ้น้ําแข็งท่ีสะอาด มีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร 
(๖) เก็บใบภาซนะที'สะอาด ลภาพดี มีฝาปีด วางสูงจากพืน้อย่างนอ้ย ๑๔ เซนติเมตร ปาก 

ซอบภาซนะสงูจากพืน้อย่างนอ้ย ๖๐ เซนตเิมตร ไม,วางในบริเวณทอีาจกอ่ใหเ้กด็การปนเบือ้นและตอ้งไม ่
ระบายน้ําจากถังน้ําแข็งลงสู่พ้ืนบริเวณท่ีวางภาซนะ

(๓) ใช้อุ1ปกรณ์ท่ีสะอาด มีด้าม สำหรับคีบหรือดักน้ําแข็งโดยเฉพาะ 
(๔) ต้องไม่นำอาหาร หรือส่ิงซองอย่างอ่ืนไปแซ่รวมกับน้ําแข็งสำหรับบริโภค 
ขอ้ ๑๖ สถานทีจ่ำหนา่ยอาหารซึง่มทีีจ่ดัไวส้ำหรบับรโิภคอาหาร ต้องจัดใหมี้ซ้อนกลาง 

สำหรับอาหารที,รับประทานร่วมกัน
ข้อ ©๗ สถานท่ีจำหน่ายอาหารต้องจัดเก็บสารเคมี สารทำความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุท่ี 

อาจเปน็อนัตรายตอ่อาหารและการนำอาหารมาบรโิภค แยกบริเวณเป็นสัดส่วนต่างหากไม่ปะปนกับอาหาร 
ต้องติดฉลากและบ้ายใหเ้ห็นซัดเจนพร้อมท้ังมีคำเตือนและคำแนะนำเม่ือเก็ดอุบัติภัยจากสารดังกล่าวกรณท่ีีมี 
การเปลยนถ่ายสารเคมีจากภาซนะบรรจุเติม

หา้มนำภาซนะบรรจุสารเคมี สารทำความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุท่ีอาจเป็นอันตรายต่อ 
อาหารและการนำอาหารมาบริโภคมาใช้บรรจุอาหาร และห้ามนำภาซนะบรรจุอาหารมาใช้บรรจุสารเคมี สาร 
ทำความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุท่ีอาจเป็นอันตรายต่ออาหารและการนำมาบริโภคโดยเด็ดขาด

ส่วนท่ี ๓
สุขลกัษณะของภาชนะ อปุกรณ ีและเครือ่งใชอ้ืน่ๆ

ข้อ ©๘ สถานทีจ่ำหนา่ยอาหารตอ้งมกีารจดัการเกีย่วกบัภาขนะบรรจอุาหาร อุปกรณ์ และ 
เคร่ืองใช้ ตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปน้ี

(๑) ภาขนะบรรจุอาหาร อุปกรณแ์ละเคร่ืองใช้ต่างๆ ต้องสะอาดและทำจากวัสดท่ีปลอดภัย 
เหมาะสมกับอาหารแต่ละประเภท มีสภาพดี ไมซ้ารุดและมีการบ้องกันการปนเป้อนท่ีเหมาะสม

(๖) มีการจัดเกบ็ภาชนะบรรจุอาหาร อุปกรณ์ และเคร่ืองใช้ไว้ในท่ีสะอาด โดยวางสูงจากพ้ืน 
อ่ย่างน้อย ๖๐ เซนติเมตร และมีการปกบดหรือบ้องกันการปนเป้อนท่ีเหมาะสม

(๓) ตู้เย็น ตู้แซ่ หรืออุปกรณเ์ก็บรักษาคุณภาพอาหารด้วยความเย็นอ่ืนๆ ต้องสะอาด มีสภาพ 
ดี ไม่ขำรุด มีประสิทธภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร

/ (๔) ตู้อบ...



(๔) ตู้อบ เตาอบ เตาไมโครเวฟ อุปกรณป์ระกอบหรือปรุงอาหารด้วยความร้อนอ่ืนๆ หรือ 
อุปกรณ์เตรียมอาหาร ต้องสะอาด มีประสิทธีภาพ ปลอดภัย สภาพดี ไม่ขำรุด

ข้อ ๑๙ สถานทีจ่ำหนา่ยอาหารตอ้งมีการจัดการเกีย่วกบัการท0าความสะอาดภาซนะบรรจุ 
อาหาร อุปกรณ์ และเคร่ืองไซ้ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปน้ี

(๑) ภาซนะ อุปกรณ ์ และเคร่ืองใซ้ท่ีรอการทำความละอาด ต้องเก็บในท่ีท่ีสามารถฟ้องกัน 
ลัตว์และแมลงน่าโรคได้

(๒) ทำความสะอาดภาซนะ อุปกรณ์ และเคร่ืองไซ้ให้สะอาด ด้วยวิธีการตามหลักสุขาภิบาล 
อาหารและไซ้สารทำความสะอาดท่ีเหมาะสม โดยปฏิบัติตามคำแนะน่าการไซ้สารทำความสะอาดน้ันๆ จาก 
ผู้ผลด

ส่วนท่ี ๔
สุขลักษณะส่วนบุคคลของตู้ประกอบกิจการและตู้สัมผัสอาหาร

ข้อ ๒0 ตู้ประกอบกิจการและตู้ส้มผัสอาหารต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ด้านสุขลักษณะ
ดังต่อไปน้ี

(๑) ต้องมีสขุภาพร่างกายแข็งแรงไมเ่ฟน้โรคติดต่อ ไม,เฟน้โรคท่ีสังคมรังเกียจ หรือไม'เป็น 
พาหะน่าโรคติดต่อ ได้แก่ อหิวาตกโรค ไซ้รากสาดน้อย บิด ไซ้สุกใส หัด คางทูม วัณโรคในระยะอันตราย โรค 
เร้ือน ในระยะตดิตอ่หรอืในระยะทีป่รากฏราการเฟน้ทีร่งัเกยีจแกส่งัคม โรคผิวหนงัทีน่า่รังเกียจ ไวรัสดับ 
อักเสบซบิดเอ ไซ้หวัดใหญ่ รวมถึงไซ้หวัดใหญท่ี่ติดต่อมาจากสัตว์ และโรคอ่ืนๆตามทีเ่จ้าพนกังานทอ้งถ่ิน
กำหนดโดยคำแนะน่า ซองเจ้าพนักงานสาธารณสุข หากเจ็บฟ้วยต้องหยุดปฏิบัติงานและรักษาตัวให้หายก่อน 
จึงกลับมาปฏิบัติงานต่อไป

(๒) ตู้ประกอบกิจการและตู้สัมผัสอาหารต้องผ่านการอบรมดามหลักเกณฑ์ วิธีการท่ีรัฐมนตรี
กำหนด

ได้
(๓) ตู้สัมผัสอาหารต้องแต่งกายละอาด และเป็นแบบท่ีสามารถฟ้องกันการปนเฟ้อนสู่อาหาร

(๔) ตู้สัมผัสอาหารต้องล้างมีอและปฏิบัติตนในการเตรียม ปรุง ประกอบ จำหนา่ยและเสิร์ฟ 
อาหาร ให้ถูกสุขลักษณะ และไม่กระทำการใดๆ ท่ีจะทำให้เกิดการปบเฟ้อนต่ออาหารหรือก่อให้เกิดโรคได้

(๔) ต้องปฏิบัติการอ่ืนใดเก่ียวด้วยสุขลักษณะดามคำส่ังเจ้าพนักงานท้องถ่ินโดยคำแนะน่าของ 
เจ้าพนักงานสาธารณสุข

ส่วน ท่ี ๕
สุขลักษณะในการดำเนินกิจการสถานท่ีสะสมอาหาร

ข้อ ๒๑ ตู้จัดต้ังสถานท่ีสะสมอาหารต้องจัดสถานท่ีตลอดจนส่ิงอ่ืนท่ีใซ้ในการประกอบกิจการ 
ให้ถูกต้องด้วยสุขลักษณะและเง่ือนไขตามลักษณะของกิจการ ดังต่อไปน้ี

(๑) ต้ังอยู่ห่างจากบริเวณท่ีน่าจะเป็นอันตรายต่อสุขภาพ เข่น ท่ีผิง เผา หรือเก็บศพ
/ทีเ่ททิง้...



ทีเทท้ิงส่ิงปฏิกูล ทีเ่ลีย้งสตัว์ หรือที,อ่ืนใดท่ีเจ้าพนักงานสาธารณสุขเห็นว่าเป็นอันตรายต่อสุขภาพไม่น้อยกว่า 
๑๐๐ เมตร เวน้แตส่ามารถปรนัปรงุสถานทีใ่หถ้กูตอ้ง ดว้ยสขุสกัษณะตามดำแนะนำของเจา้พนกังาน 
สาธารณสุขหรือดำส่ังของเจ้าพนักงานท้องถ่ิน

(๒) พ้ีนทำต้วยว้สคุถาวร ทำความละอาดง่าย 
(๓) จ้ดให้มีระบบการระบายน้ําอย่างเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 
(๔) จัดให้มีนสงสว่างและการระบายอากาศเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 
(๔) จัดให้มีส้วมท่ีเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 
(๖) จัดให้มีท่ีรองรับมูลฝอยและส่ิงปฏิกูลท่ีเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ 
(๗) ปฏนัิดการอ่ืนใดเก่ียวด้วยสุขลักษณะตามคำแนะนำของเจ้าพนักงานสาธารณสุข คำส่ัง 

ของเจ้าพนักงานท้องถ่ิน

-๖-

หมวด ๓
ใบอนญุาตและหนงัสอิรับรองการแจ้ง

ส่วนท่ี ร)
ใบอนุญาต

ขอ ๒๒ ผูใ้ดจะจัดตัง้สถานท'ีจำหนา่ยอาหารในอาคารหรือพืน้ทีใ่ดซงมพีืน้ทีเ่กนิสองร้อย 
ตารางเมตรและมีใข่เป็นการขายของในตลาดต้องได้รับใบอนุญาตจากเจ้าพนักงานท้องถ่ิน

ขอ้ ๒๓ ผู้ใดประสงค์จะขอจัดต้ังสถานท่ีจำหน่ายอาหารในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีเกิน 
สองร้อยตารางเมตรจะต้องอ่ืนคำขอรับใบอนุญาตดามแบบท่ีกำหนดไว้ท้ายข้อบัญญติัน้ีพร้อมกับเอกสารและ 
หลักฐานดังต่อไปน้ี

(๑) บัตรประจำตัวประขาขบ
(๒) ลำเนาเอกสารสีทธของสถานประกอบกิจการ (ทีด้่น/อาดาร/ยานพาหนะ)
(๓) หนงัลอืยนยอมรับกำจัดจากสถานประกอบกจิการกำจัดสิง่ปฏกิลู (กรณีท่ีส่งไปกำจัดท่ี 

อ่ืน)
(๔) หนังสือให้ความเห็นขอบการประเมินผลกระทบต่อส่ิงแวดล้อม (กรณีท่ีกฎหมายกำหนด) 
(๔) หลักฐานการรับพีงความคิดเห็นจากผู้มีส่วนใต้เสีย (กรณีท่ีกฎหมายกำหนด)
(๖) ใบมอบอำนาจ (กรณีที,มีการมอบอำนาจ)
(๗) หลักฐานอ่ืนท่ีจำเป็น
ขอ้ ๒๔ เมือ่ได้รับดำขอรับใบอนญุาตหรือคำขอต่ออายใบอนญุาต ให้เจ้าพนักงานท้องถ่ิน 

ตรวจลอบความถูกต้องของคำขอและความครบล้วนของเอกสารหลักฐานทันที กรณีIม่ถูกต้องครบล้วน ให้ 
เจ้าพนักงานท้องถ่ินแจ้งต่อผู้อ่ืนแก้!ขเพ่ิมเติมเพ่ือดำเนนการ หากไม่สามารถดำเนนการได้ในขณะน้ัน ให้จัดทำ 
บันทึกความบกพร่องและรายการเอกสารหรือหลักฐานอ่ืนเพ่ิมเติมภายในระยะเวลาท่ีกำหนด โดยให้เจ้าหน้าท่ี

/และผ้อ่ืนคำขอ...



และผู้ย่ืนคำขอลงนามไว้ในบันทึกน้ันด้วย
เจ้าพนักงานท้องถ่ินต้องออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจ้งคำส่ังไม่อนุญาตพร้อมด้วยเหตุผลให้ 

ผู้ฃออนุญาตทราบภายในสามลิบวันนับแต่วันได้รับคำขอซ่ึงมีรายละเอียดถูกต้องหรือครบถ้วนตามท่ีกำหนดใน 
ข้อบัญญัติน้ี

ในกรณทีีม่เีหตุจำเปน็ท,ีเจ้าพนกังานทอ้งถ่ินไม่อาจออกใบอนญุาตหรือยังไม่อาจมีคำสัง่ไม่ 
อนุญาตได้ภายในกำหนดตามวรรคลอง ให้ขยายเวลาออกใปได้อีกไม่เกนสองคร้ังคร้ังละไม่เกินลิบห้าวัน แต่ต้อง 
มีหนงัสือแจ้งการขยายเวลาและเหตุจำเป็นแต่ละคร้ังใหผู้้ขออนญุาตทราบกํอนล้ินกำหนดเวลาตามวรรคสอง 
หรือตามท่ีได้ขยายเวลาไว้แล้วน้ัน แล้วแต่กรณี ทัง้นี ้หากเจ้าพนกังานทอ้งถ่ินพจิารณายังไม่แล้วเสร็จ ไห้แจ้ง 
เปน็หนังสือให้ผู้ย่ืนคำขอทราบถึงเหตุแห่งความล่าข้าทุกเจ็ดวันจนกว่าจะพิจารณาแล้วเสร็จ พร้อมสำเนาแจ้ง 
ก.พ.ร. ทราบทุกคร้ัง

ข้อ ๒๕ ผู้ได้รับอนุญาตต้องมารับใบอนุญาตภายในลิบห้าวัน(หรือตามท่ีเห็นสมควร)นับแต่ 
วันท่ีได้รับหนังสือแจ้งการอนุญาตจากเจ้าพนักงานท้องถ่ิน เว้นแต่จะมีเหตุอันสมควรและได้แจ้งต่อเจ้าพนักงาน 
ท้องถ่ินทราบแล้ว

ข้อ ๒๖ บรรดาใบอนุญาตท่ีออกให้ตามข้อบัญญ้ตน๋ีให้มีอายุหนงป็นับแต่วันท่ีออกใบอนุญาต 
และให้ใช้ได้เพียงในเขตอำนาจของราขการส่วนท้องถ่ินเท่าน้ัน

การขอต่ออายุใบอนุญาตจะต้องย่ืนคำขอก่อนใบอนุญาตล้ินอายุ เม่ือได้ย่ืนคำขอพร้อมกับเสีย 
ค่าธรรมเนียมแล้วให้ประกอบกิจการต่อไปได้จนกว่าเจ้าพนักงาบท้องถ่ินจะส่ังไม่ต่ออายุใบอนุญาต

ขอ้ ๒๗ ผู้ไดรั้บใบอนญุาตตามขอ้บญัญตันิี ้ ต้องแสดงใบอนญุาตไว้โดยเบดเผยและเหน็ 
ไต้ง่าย ณ สถานท่ีประกอบกิจการตลอดเวลาท่ีประกอบกิจการ

ขอ้ ๒๘ ในกรณทีีใ่บอนญุาตสญูหาย ถกูทำลาย หรอืขำรดุในสาระทีส่ำคญั ให้ผู้ไต้รับ 
ใบอนุญาตย่ืนคำขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในลิบห้าวันนับแต่วับท่ีไต้ทราบถึงการสูญหาย ถกูทำลาย หรือ 
ขำรุด ตามแบบท่ีกำหนดไว้ท้ายข้อบัญญัติน้ี

การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ วัธืการ 
และเง่ือนไขดังต่อไปน้ี

(๑) ในกรณใีบอนุญาตสูญหาย ใหผู้้ย่ืนคำขอรับใบแทนใบอนญุาตนำสำเนาบนัทกึการแจ้ง 
ความต่อพนักงานท้องถ่ินประกอบด้วย

(๒) ในกรณใีบอนญุาตถกูทำลาย หรอืขำรดุในสาระทีส่ำคญั ใหผู้ย้นคำขอรบัใบแทน 
ใบอนุญาตนำใบอนุญาตเติมเท่าท่ีเหสืออยู่มาแสดงต่อเจ้าพนักงานท้องถ่ินประกอบด้วย

ข้อ ๒๙ในกรณทีีป่รากฏว่าผูรั้บใบอนญุาตตามขอ้บญัญติันี ้ไม่ปฏิบัติหรือปฏิบัติไม่ถูกต้อง 
ตามบทแห่งพระราชบัญญ้ตการสาธารณสุข พ.ค. ๒๕๓๕ กฎกระทรวง หรือข้อบัญญัติน้ีหรือเง่ือนไขท่ีระบุ 
ไว้ในใบอนญุาตในเรืองทีก่ำหนดไว้เกีย่วกบัการประกอบกิจการตามทีไ่ต้รับใบอนญุาตตามข้อบญัญตันิี ้ เจา้ 
พนักงานท้องถ่ินมีอำนาจส่ังพักใช้ใบอนุญาตได้ภายในเวลาท่ีเห็นลมควรแต่ต้องไม่เกินสิบห้าวัน

ข้อ ๓0 เจ้าพนักงานท้องถ่ินมีอำนาจออกคำส่ังเพิกถอนใบอนุญาตเม่ือปรากฏว่าผู้รับ
ใบอนุญาต

/ (๑) ถูกสงพัก ...



(๑) ถูกส่ังพักใช้ใบอนุญาตต้ังแต่สองคร้ังข้ีนไปและมีเหตุท่ีจะต้องถูกส่ังพักใช้ใบอนุญาตอีก 
(๒) ตอ้งคำพพิากษาถงึทีส่ดุวา่ไตก้ระทำความผดิตามพระราชบญัญตักิารสาธารณส,ุข พ.ศ.

๒ ๕:๓ ๕
(๓)ใมบัฏิบัติหรือปฏิบัติใม1ถกูตอ้งตามบทแหง่พระราชบญัญตักิารสาธารณสขุ พ.ศ.๒๕:๓๕: 

กฎกระทรวงหรือขอ้บญัญตันิี ้หรือเง่ือนไชที,ระบไุว่ในใบอนญุาตในเร่ืองทีก่ำหนดไว้เกีย่วกบัการประกอบ 
กิจการตามทีไ่ด้รับใบอนญุาตตามข้อบญัญตันิี ้และการไม่ปฏิบัติหรือปฏิบัติไม่ถูกต้องน้ีนก่อให้เกิดอันตราย 
อย่างร้ายแรงด่อสุชภาพชองประซาจน หรือมีผลกระทบต่อสภาวะความเป็นอผู่ท่ีเหมาะสมกับการดำรงชีพของ 
ประซาจน

ข้อ ๓๑ คำส่ังพักใช้ใบอนุญาตและคำส่ังเพิกถอนใบอนุญาต ให้ทำเป็นหนังสือแจ้งให้ผู้รับ 
ใบอนุญาตทราบ ในกรณีท่ีไม่พบผู้รับใบอนุญาต หรือผู้รับใบอนุญาตไม่ยอมรับคำส่ังด้งกล่าว ให้ส่งคำส่ังโดย 
ทางไปรษณีย์ตอบรับ หรือให้ปีดคำส่ังน้ันไว้ในท่ีเปีดเผยเห็นไต้ง่าย ณ ภูมิลำเนาหรือสำนักทำการงานของผู้รับ 
ใบอนุญาตและให้ถือว่าผู้รับใบอนุญาตน้ันได้รับทราบคำส่ังแส้วต้ังแต่เวลาท่ีคำส่ังไปถึง หรือวันปดคำส่ัง แส้วแต่ 
กรณี

ขอ้ ๓๒ ผู้ถูกส่ังเพกิถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตลำหรับการประกอบกิจการท่ีถูกเพิก 
ถอนใบอนุญาตอีกไม่ได้จนกว่าจะพ้นกำหนดหน่ึงปีนับแต่วันท่ีถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาต

ส่วนท่ี ๒
หนังสือรับรองการแจ้ง

ข้อ ๓๓ ผู้ใดจะจัดต้ังสถานท่ีจำหน่ายอาหารในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดชงมีพ้ืนท่ีใดชงมีพ้ืนท่ีไม่ 
เกนิสองร้อยตารางเมตรและมใิชเ่ปน็การขายของในตลาดตอ้งแจ้งตอ่เจ้าพนกังานทอ้งถิน่เพือ่ขอรับหนงัสอื 
รับรองการแจ้งก่อนการจัดต้ัง

ขอ้ ๓๔ ผู้ใดประสงค์จะขอจัดต้ังสถานท่ีจำหน่ายอาหารในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดช่ีงพ้ืนท่ีไม่เกิน 
ลองร้อยตารางเมตรและมิใช่เป็นการขายของในตลาดจะต้องแจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถ่ินตามแบบท่ีกำหนดไว้ 
ท้ายข้อบัญญติ้น้ี พร้อมกับเอกสารและหลักฐานดังต่อไปน้ี 

(๑) บัตรประจำตัวประชาชน
(๒) ลำเนาเอกสารสิทธิของสถานประกอบกิจการ (ทีด่น/อาคาร/ยานพาหนะ)
(๓) หนังสือยินยอมรับกำจัดจากสถานประกอบกิจการกำจัดถ่ิงปฏิกูล (กรณีท่ีส่งไป

กำจัดท่ีอ่ืน)
(๔) หนังสือให้ความเห็นชอบการประเมินผล.กระทบต่อส่ังแวดล้อม (กรณีท่ีกฎหมาย

กำหนด)
(๕:) หลักฐานการรับพิงความคดเห็นจากผู้มีส่วนได้เสีย (กรณีท่ีกฎหมายกำหนด)
(๖) ใบมอบอำนาจ (กรณีท่ีมีการมอบอำนาจ)
(ฟ) หลักฐานอ่ืนท่ีจำเป็น

ข้อ ๓๕ เม่ือเจ้าพนักงานท้องถ่ินใต้รับแจ้ง ให้ออกใบรับแก่ผู้แจ้งเพ่ือใช้เป็นหลักฐานใบการ

-๘-

/ประกอบกิจการ...



ประกอบกิจการตามท่ีแจ้งได้ซ่ัวคราวในระหว่างเวลาท่ีเจ้าพนักงานท้องถ่ินยังมิได้ออกห,นงลือรัขรองการแจ้ง
ใหเ้จ้าพนกังานทอ้งถ่ินตรวจการแจ้งใหถู้กต้องตามแบบทีก่ำหนดในข้อบัญญต้นีต้ามวรรค 

หน่ึง ถ้าการแจ้งฟ้บไปโดยถูกต้องให้เจ้าพนักงานท้องถ่ินออกหนังลือรับรองการแจ้งให้ผู้แจ้งภายในเจ็ดวันทำ 
การนับแค่วันท่ี!ด้รับแจ้ง

ในใบรับแจ้งหรือหนังลือรับรองการแจ้ง เจ้าพนักงานท้องถ่ินจะกำหนดเง่ือนไขให้ผู้แจ้งหรือผู้ 
ไต้รับหนังลือรับรองการแจ้งปฎิบัดิฟ้นการเฉพาะรายก!ด้

ในกรณทีีก่ารแจง้ไมถ่กูตอ้งหรือไมส่มบรูณใ์หเ้จ้าพนกังานทอ้งถิน่แจง้ใหผู้แ้จง้ทราบเพือ่ 
ดำเนนัการแกไขหรอืเพมเตม้ หากไมสามารถดำเนน้การไดในขณะนัน้ใหจ้ดัทำบนัทกึความบกพร่องและ 
รายการเอกสารหรือหลักฐานส์บเท่ีมเต้มภายในเจ็ดวันนับแค่วันท่ีได้รับแจ้งโดยให้เจ้าหน้าท่ีและผู้ย่ึนคำขอลง 
นามไว้ในบันทึก ใไ'นด้วย ถ้าผู้แจ้งไม่ดำเน้นการแก้ไขให้ถูกต้องภายในเจ็ดวันทำการนับแต่วันท่ีไต้รับแจ้งจาก 
เจา้พนกังานทอ้งถิน่ใหเ้จา้พนกังานทอ้งถิน่มอีำนาจสัง่ใหก้ารแจง้ของผูแ้จง้ฟน้อนัลิน้ผล แตถ่า้ผูแ้จง้ได ้
ดำเน้นการแก้ไขภายในเวลาท่ีกำหนดแล้ว ให้เจ้าพนักงานท้องถ่ินออกหนังลือรับรองการแจ้งให้ผู้แจ้งภายใน 
เจ็ดวันทำการนับแต่วันท่ีได้รับการแจ้งซ่ึงมีรายละเอียดถูกต้องดามแบบท่ีกำหนดไว้ท้ายข้อนัญญ้ตน้ี

ข้อ ต๖ ผู้ได้รับหนังสือรับรองการแจ้งต้องแสดงหนังลือรับรองการแจ้งไว้โดยฟ้ดเผยและเห็น 
ไต้ง่าย ณ สถานท่ีดำเน้นกิจการตลอดเวลาท่ีดำเน้นกิจการ

ขอ้ ๓๗ ใบกรณีท่ีหนังลือรับรองการแจ้งสูญหาย ถกูทำลาย หรือชำรุดในสาระท่ีสำคัญ ให้ผู้ 
ไต้รับหนังลือรับรองการแจ้งภายในลืบห้าวันนับแค่วันท่ีได้ทราบถึงการสูญหายถูกทำลาย หรือชำรุด ดามแบบท่ี 
กำหนดไว้ท้ายข้อบัญญ้ตน้ี

การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังลือรับรองการแจ้งให้ฟ้นไปตามหลักเกณฑ์ วิธีการ 
และเง่ือนไขดังต่อไปน้ี

(๑ )ในกรณหีนังลือรับรองการแจ้งสูญหายใหผู้้ยืนขอรับใบแทนหนังลือรับรองการแจ้งนำ 
สำเนาบนัทกึการแจ้งความตอ่พนกังานเจ้าหนา้ทีแ่หง่ทอ้งท,ีทีห่นงัลอืรบัรองการแจง้สญูหายมาแสดงตอ่เจา้ 
พนักงานท้องถ่ินประกอบด้วย

(๒) ในกรณีหนังลือรับรองการแจ้งถูกทำลาย หรือชำรุดในสาระท่ีสำคัญ ให้ผู้ย๋ึนขอรับใบแทน 
หนังสือรับรองการแจ้งนำใบอนุญาดเดิมเท่าท่ีเหลืออยู่ มาแสดงต่อเจ้าพนักงานท้องถ่ินประกอบด้วย

ขอ้ ๓๘ เม่ือผู้แจ้งประสงคํจะเลืกกิจการหรือโอนการดำเน้นการให้แก่บุคคลอ่ืนให้แจ้งให้เจ้า 
พนักงานท้องถ่ินทราบด้วย

ข้อ ๓๙ ใบกรณีท่ีผู้ดำเน้นกิจการใดดำเน้นกิจการตามท่ีระบุไว้ในข้อนัญญัต้น๋ีโดยมิได้แจ้งต่อ 
เจ้าพนกังาบทอ้งถิน่และเคยได้รับโทษตามพระราขบญัญตัก้ารลาธารณสขุ พ.ค. ๒๕:๓๕: เพราะเหตุท,ีพ น  
ดำเนน้กจิการโดยมไิด้แจ้งต่อเจ้าพนกังานทอ้งถิน่มาแลว้คร้ังหนึง่ ยังฝ่าปี'นดำเน้นกิจการ'โดยมิ'ไต้แจ้งต่อเจ้า 
พนักงานท้องถ่ินต่อไปให้เจ้าพนักงานท้องถ่ินมีอำนาจส่ังให้ผู้น้ันหยุดดำเน้นกิจการไว้จนกว่าจะไต้ดำเน้นการ 
แจ้งต่อเจ้าพนกังานท้องถ่ิน ถ้ายังมีารื!นอีกให้เจ้าพนักงานท้องถ่ินมีอำนาจส่ังห้ามการดำเน้นกิจการน้ันไว้ตาม 
เวลาท่ีกำหนดซ่ึงต้องไม่เกินสองใ}ก็ได้

-๙-

/หมวด ๔...



-๑๐-

หมวด ๔
ดา่ธรรมเนยีมแล่ะดา่ปรับ

ข้อ ๔๐ ให้ผู้รับใบอนุญาต หรือผู้แจ้งบีหน้าท่ีต้องเสียค่าธรรมเนียมตามอัตราท่ีกำหนคไว้ท้าย 
ข้อบัญญัดน้ืไนวันท่ีมารับใบอนุญาตสำหรับกรณีท่ีเป็นการขอรับใบอนุญาตคร้ังนรกและก่อนใบอนุญาตส้ินอายุ 
สำหรับกรณีท่ีเป็นการขอต่ออายุใบอนุญาต หรือในวันท่ีมาแจ้งและก่อนวับครบรอบป็ของทุกปีตลอดเวลาท่ียัง 
ดำเนนิกจิการนัน้ ถา้บไีตเ้สยีคา่ธรรมเนยีมภายในเวลาทีก่ำหนด ใหข้ำระค่าปรับเทีม่ข้ึนอีกร้อยละย่ีสบิของ 
จำนวนคา่ธรรมเนยีมทีค่า้งขำระ เวน้แตผู่แ้จง้จะไตบ้อกเลกการดำเนนิกจิการนัน้กอ่นถงึกำหนดการเสยี 
ค่าธรรมเนียมคร้ังต่อไป

ในกรณท่ีีผู้บีหน้าท่ีต้องเสียค่าธรรมเนียมตามวรรคหน่ึงค้างขำระค่าธรรมเนียมติดต่อกันเกิน 
กว่าสองคร้ัง ให้เจ้าพนักงาบท้องถ่ินบีอำนาจส่ังให้ผู้น้ันหยุดการดำเนินกิจการไว้จนกว่าจะไต้เสียค่าธรรมเนียม 
และค่าปรับจนครบจำนวน

ขอ้ ๔๑ บรรดาคา่ธรรมเนยีมและคา่ปรบัตามขอ้บญัญตับิี ้ใหเ้ปน็รายไตข้องราชการสว่น
ท้องถ่ิน

หมวด ๕ 
บทกำหนดโทษ

ขอ้ ๔๒ ผูใ้ดฟา้ปนีคำสัง่ของเจ้าพนกังานหรือไมป่ฎบิตัติามขอ้บญัญตับิี ้ ต้องระวางโทษ 
ตามท่ีกำหนดไว้ในบทกำหนดโทษแห่งพระราชบัญญัติการสาธาร0!สุข พ.ศ. ๖๕ต๔ และท่ีแกัไขเพ่ิมเติม

ประกาศ ณ วันท่ี เ ด อ น . * ! . . . V : ศ ...................

(นายวิมล สุระเสน) 
นายอำเภอเมืองอุดรธานี

(นายเวียงชยั พิมพ์วาปี)
นายกองค์การบริหารส่วนตำบลหนธงไฮ



บัญชีอัตราค่าธรรมเนียม 
หนังสิอรับรองการแจง/ใบอนุญาต 

อัดตั้งสถานที่จำหน่ายอาหาร 
ฟ้ายร่างข้อบัญญัติฮงค่การบริหารส่วนตำบลหนองไฮ 

เร่ือง ควบคุมสถานที่จำหน่ายอาหาร พ.ศ....

ท่ี รายการ
อัตรา

ค่าธรรมเนยีม 
(บาห/หนว่ย)

๑ หนงัลอืรับรองการนจงํสถานทีจ่ำหนา่ยอาหารในอาคารหรอืพืน้ทีใ่คขีง่มพีืน้ที่
ไม่เกินสองรอ้ยคารางเมตร และมใิชฟ่บ้การขายของใบคลาค

๑.๑ พ้ืนท่ีประกอบการไม่เกิน ๑0 ตารางเมตร ๑ 0 0

๑.๒ พ้ีนท่ีประกอบการเกิน ๑0 ตารางเมตร แคใม่เกิน ๒๕ ดารางเมตร ๒0 0
๑.๓ พ้ีนท่ีประกอบการเก'น ๒๕ ดารางเมตร แตใม่เกิน ๕๐ ตารางเมตร ๓0 0

๑.๔ พ้ีนท่ีประกอบการเกิน ๕0  ดารางเมดร แตใม่เกิน ๑0 0  ตารางเมตร ๘0 0

ร!.๕ พ้ีนท่ีประกอบการเกิน ๑0 0  คารางเมตร แต่ไม่เกิน ๖๐๐ ตารางเมตร ๑ , 0 0 0

๒ ใบอนญุาตอคัตัง้สถานทีจ่ำหนา่ยอาหารในอาคารหรอืพีบ้ทีใ่คช,ีงมพีีบ้ทีเ่กนิ
สองรอ้ยตารางเมตร และมใิชเ่นนีการขายของในคลาค

๒.๑ พ้ืนท่ีประกอบการเกิน ๖๐๐ ตารางเมตร แต่ไม่เกิน ๓๐๐ ตารางเมตร ๒,0 0 0
๒.๒ พ้ืนท่ีประกอบการเกิน ๓00 ตารางเมตรข้ึนไป ๓,0 0 0


